
 

 

                 Menu du Nouvel An  

                              48€    
                          Mise en Bouche :     

              Saumon Gravlax à la cervelle de canut 

 

                              Entrée :  

veloutÉ aux cÈPeS, ŒuF de Poule PocHÉ, HuIle de noISette, 

crouStIllant de BaGuette BoulanGÈre    

 

                                                              Plat : 

Paleron de BŒuF FaÇon roSSInI FoIe GraS PoÊlÉ, truFFeS 

melanoSPorum, PoÊlÉe de cHamPIGnon au Beurre PerSIllÉ, 

PommeS dauPHIneS 

 

                                                          Fromage : 

 BrIllÂt SavarIn truFFÉ de la mÈre rIcHard, toaSt cHaud 

 

                                                             Dessert : 

moelleux au cHocolat noIr, crÈme anGlaISe à la vanIlle  

                                     


